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e I EVERZYM THERMO

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Koncentrovany kvapalny pektolyticky enzym

VLASTNOSTI A POUZITIE
EVERZYM THERMO je novy Lkvapalny enzymaticky preparat s vysokou
pektolytickou koncentraciou.

Je idedlny na pouzitie pri TERMOVINIFIKACII a pri FLASH-DETENTE,
technikach, ktoré silne zvysSuju extrakciu pektinov vzhladom na tradi¢na
maceraciu. Okrem toho pouzivané teploty (az do 90°C) deaktivuju prirodné
enzymy z hrozna, a tym v skutocCnosti brania klarifikacii a vytvaraju velké
problémy pri filtracii.

EVERZYM THERMO vdaka rychlej degradacii pektinov vyvolava rychlu
redukciu viskozity mustu na celkovy prospech procesov Kklarifikacie,
odstredovania a filtracie.

EVERZYM THERMO je zloZzeny zo Specifickych enzymatickych aktivit na
redukciu potencialnej extrakcie metanolu.

EVERZYM THERMO sa zrodil s prirodzene velmi nizkou aktivitou cinnamyl-
esterazy a antokyanazy. Je vyrobeny podla Smernice Rady 98/81/ES a
neobsahuje geneticky modifikované organizmy (GMO).

SPOSOB POUZITIA

Homogenizovat v rozdrvenom hrozne 1-5 g/hl produktu EVERZYM THERMO
(lepsie, ak je predom rozriedeny pre jeho lepSiu distribtciu v mase), pricom
kontrolovat, aby teplota neprekrocila 55°C.

EVERZYM THERMO moze byt pouzity davkovacimi ¢erpadlami. Na tieto Gcely
je mozné rozriedit studenou vodou (lepsSie ak je dechlérovana) mnozstvo
produktu potrebného na nasledujtcich 24 h, pricom je nutné venovat pozornost
¢istote nadoby a podmienkam jeho uchovavania.

BALENIA
Bandasky po 25 kg

Odportca sa skladovat produkt EVERZYM THERMO pri teplote 5 - 15°C.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




